
　

　　　　     　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

◎会長あいさつ

◎　幹事報告
● 他クラブ例会変更回覧
● ２０１１年１０月、１１月例会・行事予定

１０月 ３日（月）理事会・会長の日
８日（土）地区　* 指導者育成セミナー ： 会長 深堀達義 君、幹事 丸山和久 君　他５名
９日（日）地区　ＲＩ２８４０地区 地区大会 ： 会長 深堀達義 君　他６４名（実際の参加者32名）
１０日（月）休会　　体育の日
１７日（月）クラブ協議会　山本豊ガバナー補佐 事前訪問
２４日（月）～２５日（火）　月見例会・早朝例会
２９日（土）～３０日（日）　ＲＩ２６１０地区 地区大会（石川・富山）

参加者が14名となっております
３１日（月）休会　　１０月９日（日） ＲＩ２８４０地区 地区大会に振替

１１月 ７日（月）安藤震太郎ガバナー 公式訪問
１４日（月）理事会 ・ 会長の日
２１日（月）通常例会（プログラム委員会担当）
２８日（月）休会　11月２９日（火） 　高崎・高崎北・高崎セントラル３ＲＣ合同親睦例会に振替
２９日（火）高崎・高崎北・高崎セントラル ３ＲＣ合同親睦例会

● 特別委員会委員長代行の選任について
特別委員長の市川君が体調を崩されたため、田中久夫君に委員長代行をお願いすることになりました

● 安藤震太郎ガバナー公式訪問について
日　時 　２０１１年１１月７日（月）

１２：１０～１３：１０　 例会　（ガバナースピーチ２０分）
１３：１５～１４：１５ 例会後　懇談会（６０分）　

・ 安藤ガバナーと各クラブ指導者及びメンバーとの意見交換を目的とする。
・ 以下の方々については必ず懇親会にご参加頂き、意見交換
　及び地区への要望意見等を述べて頂く。

  ①会員増強委員長 　②社会奉仕委員長 　③Ｒ財団委員長 
　④米山奨学委員長

◎委員会報告
● 米山功労者表彰
米山奨学委員会委員長　水島直定　君 ・ 第７回 米山功労者　村山幸雄　君

　
◎出席報告：　出席委員会委員長　戸塚一二　君　
総員 出席者 会場出席率メークアップ週間出席者
69 42 60.87% 13 5569 79.71%

　　　　　高崎ロータリークラブ

No．11 公共イメージ（クラブ広報）委員会：吉井　宏文、長井　友之、長坂　資夫

 出席計算に用いた会員数 週間出席率

早くも3カ月が経ち、暑い夏が過ぎ、寒い朝となりました。
季節の変わり目は体調を崩す方が多くなります、お体に十分気を付けていただきたいと思います。
今月は、地区大会、金沢表敬訪問と行事が多くなり、お願いすることも多くなりますがよろしくお願いします。

第2840地区

事務局・例会場 ：高崎ビューホテル 高崎市柳川町 ７０
TEL 027-327-2888  FAX 027-327-2887
http://www.rid2840.jp/takasaki/
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◎会長行事　
● 在籍年数表彰
23年市川豊行　君、21年竹内　功　君、12年関口俊介　君、5年桂川修一　君

● 誕生祝　・・・　親睦委員会　茂木節夫　君
新井久男　君、竹内　功　君、富田俊二　君、根本康弘　君
羽鳥修司　君、治田芳久　君、佐藤和徳　君
吉澤秀一　君、影山　勝　君

● 結婚記念祝
嶋方康陽　君、羽鳥修司　君、竹内　功　君、市川豊行　君
丸山和久　君、清水正爾　君、水島直定　君
根本康弘　君、長坂資夫　君、須藤二三男　君
吉井宏文　君、足立太郎　君、吉崎　裕　君

● 　ロータリー財団寄付　市川豊行　君、服部敏雄　君、村山幸雄　君

● 　米山奨学金　寄付　服部敏雄　君

◎　ニコニコボックス報告 ﾆｺﾆｺﾎﾞｯｸｽ委員会委員長　羽鳥修司　君
● 在籍年数表彰　
桂川修一　君、関口俊介　君、竹内　功　君、富田俊二　君、吉澤秀一　君

● 誕生祝　
新井久男　君、竹内　功　君、富田俊二　君、根本康弘　君
羽鳥修司　君、長田芳久　君、吉澤秀一　君

● 結婚記念祝　
嶋方康陽　君、清水正爾　君、竹内　功　君、羽鳥修司　君

● その他　村山幸雄　君

◎　会長の日　卓話

10月は米山奨学月刊ということで、豆辞典と決算ほうっく所をお配りいたしました。
毎月１万といった、分割でも良いので、みなさん、是非、ご寄付をお願いいたします。
会長の日は、どなたか会員の方のご希望があれば、お願いしたいと考えており、前回は、治田会員にお願い
しました。今回は希望の方がいらっしゃらないので、私の家業の話をいたします。
私は、日本料理屋を営んでおり、高崎北部飲食組合の組合長をさせていただいております。
飲食組合の全国の会長である高崎「松月」さんと一緒に、9月に京都、秋田、島根に行ってまいりました。
京都では、京野菜乾燥物では「ニシンそば」など有名です。
このニシンはとても手がかかる材料で、3日間、水で戻した後、小骨を取ってきれいにし、少しずつ濃い味を
つけながら、2日以上炊き上げます。最後にたまり醤油で黒く味と色を整えますので、約１週間も手間のかかる
材料となっております。
秋田ではきりたんぽ、島根では宍道湖のしじみとおいしい料理がたくさんあります。
みなさん、ぜひ、おいしいお料理を楽しんでいただきたいと思います。


